□立案/變更□稽查

檢查日期：  年  月  日
	新北市兒童課後照顧服務中心立案會勘紀錄表—衛生局

	中心名稱
	​​​_________________________兒童課後照顧服務中心(立案字號:__________________)

	中心地址
	新北市_____區____路/街____段____巷____弄____號____樓
	收托人數
	_________人

	主管單位
	檢查項目
	符合規定
	不符規定
	不符規定情形

	衛
生
局
	1、 廚房
(與配膳空間擇一填寫)
	
	
	□廁所不得正面開向食品作業場所。但有緩衝設施及有效控制空氣流向防止汙染者，不再此限。
□出入口、門窗、通風口及其他孔道應保持清潔，並應設置防止病媒侵入設施
□餐飲業作業場所，油煙應有適當之處理措施，避免油煙汙染。
□冷凍食品之品溫應保持在攝氏負十八度以下；冷藏食品之品溫應保持在攝氏七度以下凍結點以上，且均應於明顯處設置溫度指示器，並設置自動記錄器或定時記錄。
□洗滌場所應有充足之流動自來水，並具有洗滌、沖洗及有效殺菌三項功能之餐具洗滌殺菌設施。
□工作檯面、砧板或刀具，應保持平整清潔。
□供應生食鮮魚或不經加熱即可食用之魚、肉製品，應另備專用刀具、砧板。
□地面應隨時清掃，保持清潔，避免塵土飛揚。
□排水系統應經常清理，保持暢通，避免有異味。

	
	二、配膳空間
(與廚房擇一填寫)
	
	
	□廁所不得正面開向食品作業場所。但有緩衝設施及有效控制空氣流向防止汙染者，不再此限。
□出入口、門窗、通風口及其他孔道應保持清潔，並應設置防止病媒侵入設施
□供應生食鮮魚或不經加熱即可食用之魚、肉製品，應另備專用刀具、砧板。
□地面應隨時清掃，保持清潔，避免塵土飛揚。
□排水系統應經常清理，保持暢通，避免有異味。

	訪察人員
	
	負責人或現場人員
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